
Dolce d’Arancia
Pastel de naranja, merengue de avellana, compota 

de frutos rojos y gel de naranja y trufa
$190

Panna cotta
Fresca de menta con reducción de limoncello

$150

Tiramisù
Tradicional bizcocho de café y chocolate, crema de

mascarpone y cacao (sin gluten)
$160

Tarta di limoncello
Crema de limón y limoncello

$140

 Sorbetto e Gelato
De temporada, hechos en casa artesanalmente

$95
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     Burrata e Pomodoro 
Passata de jitomates rostizados, albahaca, 

pesto y pangrattato
$240

Melazane alla Parmigiana
Berenjena al horno con jitomate, parmigiano reggiano 

y pesto genovés
$160

Carpaccio di Manzo (Black Angus)
Espuma de salsa tonnato, arúgula, alcaparra frita y 

láminas de parmigiano reggiano
$310

Aragosta in salsa bianca
Langosta ahumada, salsa blanca, guisantes 

  y crujiente de crustáceos
$290

Carpaccio di pesce bianco
Caviar, eneldo, botarga, cítricos y gel de pimentón

$250

Insalata di barbabietole
Betabeles del huerto, crema de gorgonzola, crujiente de 

cacahuate y balsámico añejo
$190

Insalata verde con ricotta
Hierbas verdes de temporada, limón preservado, 

anchoas del Cantábrico, endivia ahumada
$200

Insalata di pomodori misti
Mezcla de jitomates confitados y frescos con hinojo,

pimiento  y pesto genovés
$210

Calamari Fritti
Calamares Fritos con salsas de la casa

$195

Carciofi alla Romana
Alcachofas confitadas con  limón, menta y

 salsa de anchoa del Cantábrico
$190

    Mortadella di Bologna
    Hinojo encurtido    $150

  Bresaola
  Jitomate confitado y arúgula    $170 

Prosciutto di Parma
Maduración 24 meses e Higo    $195

    Gorgonzola
    Queso acremado y manzana con miel 
    de estragón    $100

  Camembert
  Artesanal con reducción de balsámic
  y cebolla    $120

 Parmigiano Reggiano
 Madurado 24 meses con Miel de Romero    $130

   Olive Miste
   Aceitunas marinadas con cítricos y hierbas  $120

 Piatto di Formaggi
 Quesos mixtos con compota de balsámico
  e higo    $270

    Affettati Misti
    Carnes frías mixtas – puré de jitomate,
    limón y arúgula    $300

Cavatelli al pesto
Con pesto tradicional hecho en casa, piñones tostados 

y ricotta artesanal    $180

Raviolo gigante di ricotta 
Huevo orgánico tierno, ricotta con mantequilla 
avellanada y piñón blanco    $210

Pappardelle con ragú di ossobuco
Ragú con jus de res    $290 

Spaghetti rossi all’Arrabiata
Camarones y salsa de tomate picante    $310

Garganelli al burro di limone
Mantequilla de limón, guisantes y piñón blanco    $275

Tortellini  d’anatra in brodo
Fondo de pato con tortellini relleno de pato 
y foie gras    $195

   Maccheroni cacio e pepe
Macarrones con pimientas del mundo

 y Pecorinos    $275

Tagliatelle nere alle vongole
Pasta larga de tinta de calamar, con almejas
 y vino blanco     $300

Risotto di mare
Rojo con ragú de langosta, pulpo 

y alcaparra    $320

Risotto allo zafferano
Azafrán, tuétano, parmigiano, ragú de short rib    $310

Risotto ai funghi
Ragú de hongos de temporada y espuma

de prosciutto    $290

VINI SPUMANTI 

Santa Margherita Spumante Rosé
55% Chardonnay 40% Glera 5% Malbec 
Trentino-Alto Adige
       $890

Concerto Lambrusco Reggiano DOC
100% Lambrusco  
Lambrusco      2012
       $620

Ca' del Bosco Franciacorta Cuvée
75% Chardonnay 10%Pinot Bianco 15% Pinot Nero
Lombardía   
       $2.350

VINI BIANCHI E ROSATI

Rosé di Nere Feudo Maccari 
100% Nero D'Avola
Sicilia       2017
       $590

Ramato Antonutti DOC 
100% Pinot Grigio 
Venecia/Giulia     2018
                  $690

Rocca Ventosa DOP  copa $90 
100% Trebbiano d'Abruzzo
Basilicata      2019

Casali Maniago DOC 
100% Pinot Grigio  
Friuli       2018
       $540

Verdicchio Classico DOC
100% Verdicchio
Marche  
       $570

Falanghina Feudi di San Gregorio DOCG
100% Falanghina 
Campania  
       $720

Gavi di Gavi Fontanafredda 
100% Cortese 
Piemonte  
       $950

Vermentino Guado al Tasso DOC
100% Vermentino
Bolgheri
       $970

VINI ROSSI

Primitivo - Rivera  copa $130 
100% Primitivo (Zinfandel)   2018 

Calú Nero d'Avola DOC  copa  $150 
100% Nero d'Avola 
Sicilia       2017
          $540

La Valentina  Montepulciano
100% Montepulciano d’ Abruzzo 
Abruzzo      2016
       $590

Danza Delle Spade IGT
100% Primitivo
Puglia       2016
       $720

Poggio Torselli Chianti DOCG 
100% Sangoviese
Toscana      2016 
       $840

Raimonda Barbera d'Alba
100% Barbera
Piamonte 
       $850

Valpolicella Ripasso
85% Corvina, 5% Rondinella y 10% Merlot 
Veneto  
       $950

Irrosso Casanova di Neri1
100% Sangoviese 
Toscana      2018 
       $1.050

Rocca delle Macìe Chianti Classico 
Riserva 
90% Sangoviese 5% Merlot 5% Cab Sauv 
Toscana      2015 
       $1.190

Rocca delle Macìe Chianti Classico 
Riserva 
90% Sangoviese 5% Merlot 5% Cab Sauv 
Toscana      2015 
       1.190

Il Bruciato Guado al Tasso DOC 
65% Cabernet Sauv 20% Merlot 15% Syrah 
Bolgheri       2018
       $1.240

Palazzo della Torre 
70% Corvina, 25% Rondinella 5% Sangoviese
Veneto      2016
       $1.250

Fontodi Chianti Classico DOCG  
100% Sangoviese 
Chianti       2014
       $1.350

Papale Oro Varvaglione 
100% Primitivo 
Puglia       2016 
       $1.390

Ravera Barolo DOCG 
100% Nebbiolo
Piemonte      2013 
       $1.570

Poppone IGT
80% Merlot Pasificado 20% Pignolo 
Basilicata      2015 
       $1.620

Serralunga d'Alba Barolo Fontanafredda  
100% Nebbiolo 
Piemonte      2014
       $2.150

SUPER TOSCANO

ORMA IGT 
50% Merlot 30% Cav. Sauv. 20% Cab Franc
Toscana      2015
       $3.950

Tignanello IGT  
80% Sangoviese 15% Cab Sauv. 5% Cab. Franc 
Toscana      2016 
       $4.100

SOLAIA IGT
73% Cab Sauv. 20% Sangoviese 7% Cab. Franc
Toscana      2015
       $13.950

Scampi alla griglia
Camarones gigantes a la plancha con gremolata

Anatra alla cacciatora
Magret de pato, confit de pimiento y mostaza con 

zanahoria rostizada

Pesce del giorno
Totoaba al horno con espuma de espinaca, alcaparra frita,

 mantequilla de limón preservado y guisantes

Polpo con polenta
Tentáculo de pulpo rostizado con mantequilla avellanada, 

con polenta  y jitomates confitados

Cotoletta milanese
Clásica milanesa de ternera con hueso y limón amarillo

TARTUFO NERO
Trufa negra de verano

$110/gramo

TARTUFO BIANCO
Trufa blanca de invierno 

$250/gramo


